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注文番号 W030 6g  

かたくちいわしとアーモンドを合わせた商品です。良質のたんぱ
く質やカルシウムを供給することができる、栄養豊富な逸品です。 
 
【アレルギー】特定 7品目：なし 21 品目：アーモンド・ごま 

コンタミ：えび・かに 

アーモンドカル 
かねだい食品/工場地：鹿児島 

注文番号 J086 40g  
さわやかなレモンゼリー(レモン果汁7％)の中に、虫歯予防効果が
あると言われているキシリトールを甘味料として使用し、噛みご

たえのある「ナタデココ」を加えました。カルシウムとビタミン
Ｃを強化しています。自然解凍でお召し上がりください。 
 

【アレルギー】特定7品目：なし 21品目：なし 

レモンゼリー 
給材開発/工場地：福島 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ｒ６.３月発行 

歯と口の健康週間とは… 
厚生労働省、文部科学省、日本歯科医師会、日本学校歯科医会が毎年 6月 4日から 

10 日に実施している週間です。歯と口の健康に関する正しい知識を国民に対して

普及啓発するとともに、歯科疾患の予防に関する適切な習慣の定着を図り、併せて

その早期発見及び早期治療等を徹底することにより歯の寿命を延ばし、国民の健康

の保持増進に寄与することを目的としています。 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

73 0.1 Tr 18.9 38 105 Tr Tr Tr Tr Tr Tr 250 0.5 0.1 

原料配合 

ナタデココ<タイ他>15.00 グラニュー糖10.00 果糖4.00 ぶどう糖果糖液糖4.00 レモン果汁1.00 ゲル化剤(増粘

多糖類)1.50 乳酸カルシウム0.81 香料0.40 ビタミンC0.25 甘味料(キシリトール)0.10 着色料(紅花黄)0.02  

酸味料φ 水62.92 
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注文番号 W050 6g  
素材本来の味を味わっていただけるように焙煎し、食塩無添加のア

ーモンドを食べやすい小袋サイズにしました。かみかみメニューに
ぜひご利用ください。 
 

【アレルギー】特定 7品目：なし 21 品目：アーモンド 

コンタミ：落花生・くるみ・大豆・カシューナッツ 

無塩一食アーモンド シオヤマ/工場地：熊本 

注文番号 W010 5g  
かたくちいわしに水飴、砂糖を加えて味付けし、食べやすくした商品

です。魚を丸ごと食べていただけるので咀嚼力の向上やカルシウム
補給に役立ちます。 
 

【アレルギー】特定7品目：なし 21 品目：なし 

コンタミ：えび・かに 

パリッシュ(一食いりこ) 
カセイ食品/工場地：愛媛 

注文番号 Ｂ100 約10g  
丸ごと骨まで食べられる国産のきびなごにじゃがいもを粒状にした

衣を付けてプリフライにしました。衣のカリカリっとした食感が特
徴で小魚を苦にすることなく食べていただける、アレルゲンフリー

の製品です。 
※きびなごは卵を持っている可能性があります。 
 

【アレルギー】特定7品目：なし 21 品目：なし 

きびなごのカリカリフライ 
ＳＮ食品/工場地：山口 

注文番号 Ｂ030 約21g  
玄米粉を使用し、アレルゲンフリーのフライに仕上げました。プリフ
ライ加工していますので調理時間の短縮や衣はげによる油汚れも軽

減されます。じゃがいもを粒状にした衣を使用し、カリカリ食感にこ
だわった一品です。※いわしは卵を持っている可能性があります。 
 

【アレルギー】特定7品目：なし 21 品目：なし 

いわしのカリカリフライ 
ＳＮ食品/工場地：山口 
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注文番号 Ｂ040 1kg  
新鮮なかたくちいわしは国内産のみを使用し、漁獲から下処理まで管理され

たものを使用しております。「乾燥梅肉」を配合したパン粉で衣付けし、ほの

かな梅の香りを楽しめるフライです。 

※漁獲時期により個体差があるため、1㎏あたり80尾以上とさせていただいております。 
 

【アレルギー】特定 7品目：小麦 21 品目：なし 

国産小いわし梅の香揚げ 
給材開発/工場地：鹿児島 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

梅の日 
460 余年前、時の天皇が京都の賀茂神社で、梅を奉納し、五穀豊穣を祈る神事
を執り行ったところ、たちまち雷鳴が轟き、雨が降り注ぎました。人々はその
雨を「梅雨」と呼びました。 
この故事にちなみ、『紀州梅の会』(行政、JA、梅干組合、生産農家代表で構成
する団体)は、梅の収穫時期である 6月 6日を【梅の日】に制定しました。 

※今回掲載物資の栄養成分および原料配合については、令和 6年度価格表をご覧ください。 

 

公益財団法人 熊本県学校給食会 
〒861－4161 

 熊本県熊本市南区富合町小岩瀬 98 
TEL 096-357-1211 

 FAX 096-357-1216 

学校・調理場名  

使用日 注文番号 商品名 メーカー 規格 数量 締切 

 J086 レモンゼリー 給材開発 40g 個 4/24(水) 

 W030 アーモンドカル かねだい食品 6g 個 なし 

 W050 無塩一食アーモンド シオヤマ 6g 個 なし 

 W010 
パリッシュ 

(一食いりこ) 
カセイ食品 5g 個 なし 

 B100 きびなごのカリカリフライ ＳＮ食品 約10g 個 なし 

 B030 いわしのカリカリフライ ＳＮ食品 約21g 個 なし 

 B040 国産小いわし梅の香揚げ 給材開発 1 ㎏ kg なし 

 

６月限定特価！！ 


