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節分豆  給材開発／工場地：福岡 

注文番号 Ｗ０７６  ８ｇ  

１ 

節分ミックス  新栄物産／工場地：新潟 

注文番号 Ｗ０７７  １０ｇ  

２ 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

422 30.4 17.5 45.7 4 130 190 6.2 3.4 1 0.11 0.21 1 15.8 0.0 

原料配合 

大豆<北海道他>50.00 りんかけ大豆【大豆(日本)31.17 砂糖 18.83】 

 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

346 19.4 10.2 51.3 310 96 133 3.8 2.0 1 0.38 0.15 2 11.0 0.8 

原料配合 

煎り大豆<北海道>50.00 もち米<タイ>28.90 醤油 5.81 砂糖 1.42 あおさ 0.32 加工デンプン 13.55 
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３ 

福豆  日本糧食／工場地：奈良 

注文番号 Ｗ０７４  １０ｇ  

節分デザート(豆乳プリン) 
(乳・卵・小麦不使用)   給材開発／工場地：福島 

注文番号 Ｊ１５７  ４０ｇ  

４ 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

433 38.8 13.7 38.8 11 160 240 7.6 4.2 1 0.14 0.26 1 19.4 0.0 

原料配合 

大豆<北海道>100.00 

 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

139 0.4 2.7 31.7 20 2 2 1.2 0.0 15 0.00 0.00 0 3.0 0.1 

原料配合 

粉あめ<アメリカ・北海道他>18.20 豆乳 9.00 グラニュー糖 5.90 ぶどう糖果糖液糖 3.80 ポリデキストロース 3.60 食用加工油

脂 2.88 カラメルソース 1.00 食塩 0.05 ゲル化剤(増粘多糖類)0.72 香料 0.57 ピロリン酸第二鉄 0.12 着色料(カラメル・カロ

テノイド)0.07 水 54.09 
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ハート型杏仁豆腐ミックス  

注文番号 Ｘ１８６  １kg  

 

注文番号 Ｊ１５５ ４０g  

チョコプリン(ｱﾚﾙｹﾞﾝ 28 品目不使用) 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

81 0.1 2.2 16.1 3 6 1 0.0 0.0 0 0.00 0.01 0 0.3 0.0 

原料配合 

砂糖<北海道>9.99 ブドウ糖果糖液糖 7.50 植物性油脂 2.18 乳製品 0.37 寒天 0.33 こんにゃく 0.01 ゲル化剤(増粘多糖

類)1.41 着色料(野菜色素、紅麹)0.62 酸味料 0.10 乳化剤 0.03 水 77.46 

 

100g当たり 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム カルシウム マグネシウム 鉄 亜鉛 
ﾚﾁﾉｰﾙ 

活性当量 
ビタミン 
Ｂ1 

ビタミン 
Ｂ2 

ビタミン 
Ｃ 食物繊維 

食塩 
相当量 

kcal g g g mg mg mg mg mg μg mg mg mg g g 

122 1.0 1.8 32.9 41 1 Tr 2.5 0.0 0 0.00 0.00 0 6.0 0.1 

原料配合 

グラニュー糖<北海道>10.20 粉あめ 10.00 ポリデキストロース 7.66 ココアパウダー3.00 カカオマス 2.00 果糖 1.50 食塩

0.05 増粘剤(加工でん粉)2.20 ゲル化剤(増粘多糖類)0.48 香料 0.30 ピロリン酸第二鉄 0.28 水 62.33 
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学校・調理場名  

使用日 注文番号 商品名 メーカー 規格 数量 締切 

 W076 ①節分豆 給材開発 ８g 個  1/11 

 W077 ②節分ミックス 新栄物産 10g 個  1/9 

 W074 ③福豆 日本糧食 10g 個  1/17 

 J157 
④節分デザート 

(豆乳プリン) 

(乳・卵・小麦不使用) 

給材開発 40g 個  12/21 

 X186 
⑤ハート型杏仁豆腐

ミックス 
給材開発 1 ㎏ ㎏  12/21 

  J155 
⑥チョコプリン 

(アレルゲン 28 品目不使用) 
給材開発 40g 個  1/11 

 

 

 

 

 

 

  

861 4161 

 98 
TEL 096- 357- 1211 
FAX 096- 357- 1216  

２月行事食注文書


